
 

Piatra pentru pizza  

 

• Absoarbe umezeala din aluat și asigura o crusta crocanta. 

• După atingerea temperaturii potrivite, reține caldura mult timp și astfel reduce timpul de 

coacere. 

• Perfect pentru un prânz sau o cină rapidă. 

• În timp, piatra se poate întuneca, dar acesta este un proces natural și nu afectează calitatea 

produsului. 

• Piatra se pune la cuptor pentru 15 minute. 

• Dupa ce o îndepărtați, așezați aluatul de pizza, ornat cu toate ingredientele, pe piatra încinsa 

si dați la cuptor pentru aproximativ 15-20 de minute. 

• Scoateți piatra din cuptor după ce pizza este gata. 

• Nu așezați niciodată direct pe plită! Utilizați întotdeauna un mâner și un suport pentru 

mâncăruri fierbinți. 

ATENȚIE!  

Folosiți piatra numai în cuptor! Nu puneți niciodată în cuptorul cu microunde sau pe o plită 

cu gaz!  

Curățați numai cu apă caldă. Preparatele pot pătrunde în alimente. 

 

 


