DUKA

Piatra pentru pizza

® Absoarbe umezeala din aluat si asigura o crusta crocanta.

* Dupa atingerea temperaturii potrivite, retine caldura mult timp si astfel reduce timpul de

coacere.
e Perfect pentru un pranz sau o cina rapida.

« in timp, piatra se poate intuneca, dar acesta este un proces natural si nu afecteaz calitatea
produsului.

e Piatra se pune la cuptor pentru 15 minute.

* Dupa ce o indepartati, asezati aluatul de pizza, ornat cu toate ingredientele, pe piatra incinsa
si dati la cuptor pentru aproximativ 15-20 de minute.

e Scoateti piatra din cuptor dupa ce pizza este gata.

* Nu asezati niciodata direct pe plita! Utilizati intotdeauna un maner si un suport pentru
mancaruri fierbinti.

ATENTIE!

Folositi piatra numai in cuptor! Nu puneti niciodata in cuptorul cu microunde sau pe o plita
cu gaz!

Curatati numai cu apa calda. Preparatele pot patrunde in alimente.



