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Instructiuni de utilizare

Traducere din limba engleza

Va rugam sa cititi aceste instructiuni de utilizare si sa le pastrati pentru referinte ulterioare.
AVANTAIJE OALEI CU PRESIUNE

Economie de timp: gatirea sub presiune reduce timpul de gatire pana la doar cateva minute.
Economie de energie: timpul redus de gatit duce la economii semnificative de energie.

Prospetimea alimentelor: alimentele gatite in oalad sub presiune isi pastreaza toata valoarea
nutritiva si prospetimea.

A. Manerul capacului

Supapa

C. Supapa de siguranta

D. Manere laterale

E. Supapa de inchidere cu dispozitiv de inchidere capac
Important! NU curatati capacul in masina de spilat vase!
CURITARE, INTRETINERE, GARANTIE!

Pentru a vd mentine oala sub presiune in stare buna, trebuie sa curatati cu atentie toate partile
acesteia. Spalati-o dupa fiecare utilizare, asigurati-va ca orificiile supapei nu sunt infundate. Utilizati
detergenti standard pentru spalat vase. Nu folositi materiale dure, granulate sau abrazive, sarme,
inalbitor si/sau produse cu clor. Nu puneti capacul in masina de spalat vase. Uscati inainte de
folosire.

Supapele trebuie sa fie intotdeauna curate. Curatati-le dupa fiecare utilizare. Puteti desuruba
supapele, le puteti curata si le puteti pune la loc.

IMPORTANT! Nu gatiti linte Tn oala sub presiune. Acesta poate infunda supapele.

Orice pete de pe interiorul vasului, cauzate probabil de contactul prelungit cu alimente acide sau
sarate, pot fi spalate cu otet sau suc de lamaie. In caz de pete, calitatea si functionalitatea oalei nu
este afectata.



Garantia nu acopera atat daunele cauzate de o utilizare neglijenta (lovituri, caderi de la inaltime,
spalarea capacului in masina de spalat vase...), cat si deteriorarea pieselor de uzura (garnituri,
supape, manere).

Garantia este valabila cu prezentarea bonului fiscal.

Pentru daune si defectiuni, va rugam sa contactati dealerul dumneavoastra.
NU DEMONTATI SAU NU INCERCATI REPARATI PRODUSUL
IMPORTANT

Nu incepeti sa gatiti pana nu ati verificat daca capacul este inchis.
Nu deschideti capacul in timpul gatirii.

presiune de lucru: 55-70 kPa | 0,55-0,70 Bar

presiune maxima admisa: 110 kPa (1,1 Bar)

UTILIZARE

1. DESCHIDEREA CAPACULUI

Ridicati manerul supapei capacului. Capacul se a desface.

2. UMPLUREA OALEI CU PRESIUNE

Nu umpleti mai mult de 2/3 din oala sub presiune.

Daca gatiti orez sau alte alimente care se extind atunci cand sunt gatite, umpleti oala sub presiune
doar la jumatate sau mai putin.

3. INCHIDERE CAPACULUI
Manerului este in pozitie verticala cand este deschisa.

Puneti capacul pe oala sub presiune si inchideti manerul (pozitie orizontala). Bara transversala
trebuie sa se sprijine pe marginea oalei sub presiune.

Va rugam sa verificati daca capacul este montat corect pentru a evita iesirea aburului in timpul
gatitului.
4. GATIREA

Puneti oala sub presiune pe aragaz. Daca gatiti pe foc, flacara nu trebuie sa se extinda dincolo de
fundul oalei. Daca gatiti pe o plita Tncinsa, baza acesteia nu trebuie sa fie mai mare decat partea
inferioara a oalei sub presiune.

Asezati supapa de eliberare a presiunii in pozitie verticala si ridicati supapa mica. Supapa va incepe sa
fluiera dupa cateva minute si va incepe sa iasa aburi. Acum puteti reduce puterea aragazului si puteti
roti supapa de eliberare a presiunii in pozitie orizontala.

Dispozitivul de blocare de pe maner va fi ridicat Tn acelasi timp pentru a preveni deschiderea
capacului in timpul gatirii. Gatitul va incepe. Va rugam sa estimati cu atentie timpul de gatire (vezi
mai jos).

5. SFARSIT DE GATIRE



La sfarsitul gatitului, opriti sursa de caldura. Apoi asteptati ceva timp. Rotiti manerul supapei de
eliberare a presiunii in pozitie verticala pentru a elibera aburul dupa cateva minute. Dupa ce aburul
este complet evacuat, dispozitivul de blocare de pe maner va scadea si manerul se va debloca. Acum
veti putea deschide capacul.

SFATURI DE SIGURANTA

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile Tnainte de a utiliza oala sub presiune.

Nu lasati copiii singuri Tn timp ce oala sub presiune este in functiune.

Nu puneti oala sub presiune in cuptor.

Nu atingeti partile metalice ale oalei sub presiune cand o mutati.

Va rugam sa tineti intotdeauna oala sub presiune de manerele laterale, nu de manerul supapei.
Tnainte de a pune pe aragaz, va rugdm sa verificati daci capacul oalei este bine inchis.
Utilizarea necorespunzatoare a oalei sub presiune poate provoca arsuri.

Nu folositi oala sub presiune fara apa, o poate deteriora.

Tnainte de a folosi oala, verificati daca toate partile sale sunt curate.

Nu incercati sa deschideti oala sub presiune pana cand aburul a iesit complet si presiunea nu a
scazut.

Nu umpleti mai mult de 2/3 din oala sub presiune. Umpleti oala sub presiune doar la jumatate sau
mai putin daca gatiti alimente care se pot dilata, cum ar fi orezul sau legumele uscate.

Utilizati numai temperaturd adecvata de caldura.

Daca ati gatit alimente cu piele (de exemplu, limba de vita) care se poate extinde sub presiune, nu
perforati alimentele inainte de a se raci pentru a evita arsurile.

Cand gatiti alimente cremoase, agitati usor oala sub presiune Tnhainte de a deschide capacul pentru a
preveni scaparea alimentelor.

Nu folositi oala sub presiune pentru prajire.

Nu folositi sare grunjoasa in oala sub presiune; daca este necesar, adaugati sare abia dupa fierbere si
dizolvati amestecand. Orice depuneri de sare de pe fund pot cauza formarea de pete albe sau
deteriorarea otelului inoxidabil. Cu toate acestea, aceste pete nu schimba calitatea si functionalitatea
produsului.

TIMP DE GATIT

carne de vita - 45-50 de minute
vitel - 35-40 minute

miel - 20-25 minute

pui - 35-40 de minute

gaina tanara - 20-25 minute

fasole, naut - 20-25 minute



fasole verde - 20-25 minute

vinete - 10-15 minute

conopida - 10-15 minute

telina - 10-15 minute

cartofi - 8-10 minute

mazare proaspata - 15-20 minute
INFORMATII IMPORTANTE

Observati aburul in timp ce se emana.
Curatati vasul si capacul dupa fiecare utilizare, urmand instructiunile de spalare.
Nu l3sati alimente induntru mult timp.
IN CAZ DE PROBLEME

Capacul nu se inchide: va rugam sa verificati daca ati urmat corect instructiunile. Scoateti capacul si
puneti-l la loc. Verificati daca capacul este blocat corect si complet cu manerul supapei.

Capacul nu se deschide: lasati aburul sa iasa (prin apasarea supapei de eliberare a presiunii); daca
este necesar, puneti oala sub presiune sub jet de apa. Nu incercati sa deschideti capacul inainte ca
aburul sa iasa complet.

Supapa de sigurantd Tncepe sa functioneze: supapa de siguranta este proiectatad pentru siguranta,
incepe sa functioneze atunci cand apar probleme cu supapa de siguranta. Cand se intampla acest
lucru, opriti aragazul si asteptati ca oala sub presiune sa se raceasca complet. Cea de-a doua supapa
de limitare permite aburului sa iasa in cazul in care celelalte doua supape sunt blocate.

Nu incercati sa deschideti oala sub presiune pana cand aburul a iesit complet si aragazul sa racit.



