DUKA

!

COOKIES

Seringa de bucatarie (Sprit) DUKA COOKIES



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Traducere din engleza

Maner

Os piston
Parghie
Lift
Regulator
Piston
Accesor
Cilindru
Inel rotativ
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Tnainte de a utiliza seringa pentru prima dat, curatati si
uscati piesele. Pentru a ridica pistonul, rotiti manerul la
180 de grade si trageti in sus.

Reteta aluat

500 gr faina

250 gr zahar

250 gr unt

Sare

1 pahar lapte

2 linguri cacao (dupa preferinte)
3 galbenusuri

Se amesteca fdina, zaharul si sarea intr-un bol. Se toarna galbenusurile in centru si se
amesteca cu o furculitd. Se adauga laptele si untul pretopit si se framanta cu mainile.

Prepararea biscuitilor cu o seringa (numerele din text corespund fotografiilor de mai jos)

Desurubati inelul de blocare (5) si ridicati pistonul. Umpleti cilindrul cu o parte din
aluatul pregétit (6). Introduceti atasamentul dorit in inelul (7). Tnsurubati inelul de
inchidere spre cilindru (8). Ungeti uniform tava de copt (9) cu ulei. Selectati dimensiunea
biscuitilor rotind butonul (10): pozitia 1: biscuiti mici; pozitia 2: biscuiti mari. Rotiti
manerul astfel Tncat ridicarea parghiei sa coincida cu o adancitura din arborele
pistonului. Apasati parghia de mai multe ori pana cand aluatul incepe sa iasa uniform
din orificiile atasamentului. Scoateti primul aluat astfel incat atasamentul sa fie curat.



Puneti seringa pe tigaia rece unsa in prealabil si impingeti parghia in jos (11). Ridicati
parghia si mutati seringa pentru a face un alt biscuit (12). Preincalziti cuptorul la
aproximativ 180 de grade. Pune tava pentru biscuiti la cuptor si coace aproximativ 20 de
minute (13). Important: folositi intotdeauna un maner pentru tava! Scoateti tava din
cuptor si lasati sa se raceasca. Decorati biscuitii dupa bunul plac (14).

Spalati toate partile seringii (15) dupa utilizare. Clatiti si uscati. Nu poate fi spalat in
masina de spalat vase.









